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MUHALLEBI

1 litre st

1 su bardagi toz seker

2 ¢orba kagigi misir nisastasi

2 ¢orba kagsiJi bugday nisastasi

HAZIRLANISI:

Situ kaynatin. Kaynamakta olan sitin icine toz seker ilave edin, daha énceden soduk suda yumusatilmis
nisastalari ilave edip karigtirarak kaynatmaya devam edin. Kaynayan karisimi tepsiye bosaltin, soguduktan
sonra dilimleyerek servis yapin.

ML® Sultan Muhallebisi icin tiklayin
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