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MUHALLEBI

7 bardak sit

3/4 kahve fincani nisasta

1,5 kahve fincani piring unu
yarim kahve fincani toz seker

1,5 bardak su

1 kahve kagigituz_~
MUHALLEBININ USTUNE:

1/4 bardak (200 gr.) pudra sekeri
1 kahve fincani gilsuyu

Sekeri sUtl koyup tencereyi kaynamaya birakiniz.

Ayri bir kapta piring unu, nisastayi suyla karigtirarak eritiniz.

Bunu kaynamakta olan sutln igine karistira karistira azar azar katiniz.

Muhallebiyi 20 - 40 dakika durmadan tencerenin dibini kayircasina karistirarak sit koyulasip géz géz olana
kadar pisiriniz.

Muhallebiyi kaselere bélistiriniz.

Ustlne gil suyu serpip pudra sekeri dékin(z.
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