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MUHALLEBI

2 litre sOt,

250 gr. tozseker

60 gr. piring unu

1 bardak su

15 gr. hindistancevizi rendesi
1 tutam tuz

igine bir tutam tuz katilmis siitii kaynamaya birakin. Kaymak baglamamasi icin devamli karistirin. Daha énce ilik
sutte eritilmis tozsekeri de katin.

Tikirdayinca bir bardak suda eritilmis piring ununu katm. Atesi kisin ve hafif hafif karistirarak muhallebinin
koyulagmasini bekleyin. St koyulaginca igine hindistancevizini de katarak ategten alin. Tam sogumadan servis
kaselerine alin. Uzerlerini hindistancevizi rendesi veya ¢am fistigi rendesi ile stsleyebilirsiniz.

ML® Karamelli Kayisili Muhallebi icin tiklayin
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