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1 tath kasidi tereyagi

1/2 cay bardagi un

1 paket vanilya

3 yemek kasigi bugday nisastasi

1 su bardagi toz seker

5 su bardagr sut

Istege bagl olarak tarcin

Servisimiz igin;

1 adet muz veya 1 adet gilek

1 yemek kasig antep fistigi veya 1 yemek kasigdi findik tozu

Orta boylarda bir tencere segiyoruz ve sitimiizl tenceremize aliyoruz. Elegimiz ile nisastamizi ve unumuzu
tencereye eliyoruz. Tel ¢irpici ile ekledigimiz malzemeleri topaklama olmamasina dikkat ederek karigtiriyoruz.
Karigtirmaya devam ederken sekerimizi ekliyoruz ve topaklamaya dikkat ederek karistirmaya dikkat ediyoruz.
Muhallebimizin kivam almaya bagladigini fark ediyoruz. Muhallebimizin dibi tutmamasi i¢in bagindan
ayrilmamamiz gerekiyor. Kivam yogunlasinca ocagimizin altini kapatiyoruz. Vanilya ve tereyagimizi hazirlayip
muhallebimize ekliyoruz. Vanilya ve tereyagimiz ekledikten sonra muhallebimizi blenderdan gecirip tekrar
kivamini kazanmasini sagliyoruz. Sonra muhallebimizi sogumaya birakiyoruz. Soguduktan sonra buzdolabina
muhallebimizi kaldirip 1 saat bekletiyoruz. Sonrasinda servis segeneklerimizi ekleyip sunuma hazir ediyoruz.
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