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MUHALLEBILI PASTA

150 gram kedidili biskivi
1 su bardag st

1 corba kasigi tozseker
Muhallebi igin:

1 kg sit

1 su bardagi tozseker
Yarim su bardagi un

1 paket vanilya

Cilekli sos icin:

1 kg cilek

1 su bardagi vigne suyu
3 ¢corba kagsiJi nisasta

4 corba kasigi tozseker
Sislemek icin:

2-3 adet cilek

Yarim cay bardagi krem santi

Kelepgeli kalibin altini yagh kagit ile kaplayin. Tozsekeri site ekleyip karistirarak eritin. Kedi dillerini site batirip
kelepgeli kaliba dizin. Muhallebi i¢in sit, seker ve unu bir tencereye alip devamli karigtirarak pisirin. Kivami
koyulasinca ocaktan alin. Vanilyayi ekleyip mikserleyin. Karigsimi kedi dillerini Gzerine yayip sogumaya birakin.
Diger tarafta cilegi ayiklayip yikadiktan sonra blenderden gegirin. Gilek puresini bir tencereye alip Gzerine vigne
suyu, nisasta ve toz sekeri ekleyin. Kaynayana kadar pisirin. Tencereyi ocaktan alip karigtirarak ilitin. Gilekli
karisimi muhallebinin Gzerine yayin. Kalibi buzdolabinda 1-2 saat bekletin. Muhallebinin Gzerini krem santi ve
cilek dilimleri ile sUsleyip servis yapin.
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