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MUHALLEBI CIVCIVLER

50 gr margarin

6 adet yumurta

3 su bardag! seker

1 su bardagi siit

3 su bardagi tam bugday unu
1 cay kasigl karbonat, vanilya
5 yemek kasigi su

15 gr toz jelatin

5 yemek kasigi misir jurubu
900 gr pudra sekeri

200 gr krem peynir

200 gr stizme yogurt

4 yemek kagigl bal

250 gr frambuaz

Unu ve karbonati eleyin. Sut, yumurta, yumurta sarilari ve sekeri benmari usulll karistirin. Vanilyayi ekleyin.
Seker eriyene dek mikserle iyice karistirin. Ocaktan alin ve bu kez iyice ilinip, yumurtali karisimin hacmi 3 katina
varana degin karigtirn. Unun 6nce 1/3'linii, ardindan yavag yavag tamamini yumurtal karigima ekleyin. En son
margarini ekleyin ve diiz finn tepsisine dokdip, Ustlinl dizlestirin. Onceden isitiginiz firnda 10 dakika kadar
pisirin. )

Suyu kaynatin. Igine toz jelatini ekleyip, eriyene kadar karistirin. Misir surubunu ilave edin ve iyice karigtirin.
Derin bir kaba aktarin ve pudrasekeri ilave etmeye baslayin. Ele yapismayan, biraz da sert bir hamur olusacak.
Seker oranini siz buna gére yavas yavas ilave ederek ayarlamalisiniz.

Siz bu kremay! pasta diginda, istediginiz meyvelerle de rahatlikla ikram edebilirsiniz sevdiklerinize. Eger
kremaniz, pastanizin Ustiine yetmezse, bu miktari iki katina ¢ikararak uygulayabilirsiniz.

Pastalarin hepsini, iki katl yuvarlak kalipla kesilmis iki adet pandispanyadan yaptim. Anne-baba igin biraz daha
buyik yuvarlak kalip, gocuklar i¢in biraz daha ufak kalip kullandim.

Bag kisimlarinda yuvarlaklik igin, pandispanya kenar kirintilarini kullanarak kubbe olugturdum.

Iki yuvarlak pandispanya katini surupla islattim. Ardindan balli krema ve frambuaz ile ara kati olugturdum.

En son tiim pastayi yine krema ile kapladim. Buzdolabinda bir saat beklettim.
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