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MUHACIR KOFTESI

4 adet biber

1 adet patlican

3 adet domates

2 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

1 kase ince bulgur

3 yemek kasigi un

1 yemek kasigi salca

3 yemek kasigi margarin
1 cay kasigi karabiber

ince bulguru islatalim ve dinlendirelim. Unu ekleyip iyice yoduralim. Tencereye su koyup kaynatalim. Kaynayan
suyun icine kofteleri dokelim ve haglayalim. Bir tavada yag: eritelim. Kuru sodani, biberi, patlicani kiip kiip
dograyip 6lddrelim. Domatesini, salgasini ve rendelenmis sarimsagi ilave edip karigtiralim. Karabiberini de
ekleyip pigirelim.
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