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MUGLA SARAYLISI

500 gr Un

1 Adet Yumurta

1 Paket Kabartma Tozu
250 gr Hamur Isi Sana
Yarim Gay Bardag! Su
Ici Igin:

1 Su Bardagi Ceviz Veya Findik
Serbeti Igin:

3 Su Bardagi Seker

2 Su Bardagi Su

Yarim Limon Suyu

Bir kapta un, yumurta, sana hamur isi, kabartma tozu ve su ile hamur yapin.Limon buyUkligunde bezelere
ayirin.15 dakika dinlendirin,oklava ile ince olarak agin Gzerine hamur isi sana ekleyin,ceviz veya istediginiz bir igi
serpin.Bir kenarindan baglayarak hafifge biizdlriin.kendi etrafinda déndirerek yuvarlak bir tepsinin ortasina
koyun.diger hamurlarada ayni igslemi yapip,tepsideki hamurun etrafini sarin.Uzerine hamur igi sana gezdirip 180
derece firinda kizarana kadar gisirin.Diger bir tencerede seker ve suyu 15 dakika kaynatin limon suyunu koyup
atesten alin.Sicak tatlinin (izerine ilik serbeti dokiin,4-5 saat dinlendirip servis yapin.
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