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MUGHLAI (PAKISTAN)

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardagi taze bezelye

1 cay bardagi barbunya

1 cay bardagi piring

1 cay bardagdi yesil mercimek

4 adet carliston biber

1 adet aci sivri biber arzunuza goére
6 dis sarimsak

1 tath kasidi zerdegal

Tuz

Uzerine;

Taze kignis (yoksa kurusunu kullanabilirsiniz)

Barbunyay! bir gece evvelden islatin ve ertesi giin 2 su bardadi suyla haglayin, suyunu kullanmak Gzere ayirin.
Biberleri ince ince dograyin ve 2 ¢gorba kasidi tereyaginda soteleyin, ezilmis sarimsaklari ekleyin, kavurun.
Barbunya suyu, 3 su bardadi su, bezelye ve mercimegi tencereye koyun ve mercimeklerin pismesine yakin
pirinci ilave edin. Sebzeler pisince, baharat ve tuzu ekleyin. Kisnis serperek servis yapin.
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