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MUFFINS

175 gr. yabanmersini ve frenklizimi
125 ml stt

3 paket vanilya

250 gr.un

2 tath kasig1 kabartma tozu

120 gr. seker

1 yumurta

50 gr. tereyadi

Garnitar:

3 portakal

1. Finni 180 dereceye ayarlayin. Maffin kaliplarini sivi tereyagi ile yaglayin.

2. Meyveleri ayiklayarak yikayin ve damlamaya birakin. SGttin yarisini vanilya ile kaynatin. Meyveleri ilave edin
ve hafif ateste 2 dakika kaynatin, sogumaya birakin.

3. Unu kabartma tozu ile karistirin, seker, yumusak tereyagdi ve kalan suti ekleyin. Hamuru bir tahta kasik ile
karistirin. Son olarak meyveleri koyun.

4. Kaliplara yariya kadar hamur doldurun. Maffinleri yaklasik 25 dakika pisirin. 5 dakika bekleyin, kaliplari ters
gevirin.

5. Portakallari dilirnjeyin ve garnitir yapin.
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