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MUFFIN

4 yumurta

1 su bardag st

2 yemek kasigi yogurt

Yarim su bardagindan biraz fazla sivi yag

50 g labne peyniri (2 yemek kasigi kadar, yerine tereyadi da kullanabilirsiniz, istege bagh)
1,5 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

Yumurta sarilari ile beyazlari ayrilir. Beyazlar mikser ile k6pUk kdpik olana kadar ¢irpilir.
Bekletilir.

Dider yanda yumurta sarilari ile seker cirpilir.

St, sivi yag, labne peyniri, yogurt ilave edilerek tekrar ¢irpilir.

Kuru malzemeler, un, kabartma tozu ve vanilya elenerek karisima ilave edilir. Karigtirilir.
Kivami biraz koyu gelebilir ama son olarak yumurta aklari eklenir.

Kasik ya da spatula yardimi ile ayni ydnde karistirilarak képUkler sénmeden hamur giizelce karigtirilir.
Bu arada firin 170 derecede ¢alistirilir.

Hamur kaliplarin Gzerinde 1 cm kadar bogluk kalacak sekilde kaliplara paylastirilir.

Firina surdldr.

Yaklasik 20-22 dk kadar pigirilir. Kirdan yardimi ile pigip pismedigini kontrol edebilirsiniz.
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