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MUFFIN

3 tane yumurta

1 su bardagi ile toz seker

1 cay bardagi aycicegdi yag
4 yemek kasigi ile yogurt
10 yemek kasigi ile un

1 adet paket vanilya

1 adet kabartma tozu

Yumurta ve toz sekeri, krema haline gelene kadar tel bir mikser yardimi ile ¢irpin

Aygicegdi yagdini, yogurdu ve vanilyay ilave ettikten sonra ¢irpma islemine devam edin.

Elenmis unu ve kabartma tozunu muffin karisimina ekleyin.

Tdm malzemeyi tahta bir kagik ile hizli bir sekilde karigtirin.

Silikon muffin kaliplarina kabarma pay! birakacak sekilde iki yemek kasig! ile har¢ doldurun.
Onceden isitilmis olan 180 derecelik firinda 20 dakika, keklerinizi Gzerleri renk alana kadar pisirin.
Pisen muffinleri, 5 dakika kadar dinlendirin ve kaliplarindan ¢ikarin.

Arzuya gore taze meyveler ile daha da cazip bir hale getirip, ilik olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:163772 « adi:Muffin « génderen:Doctor « indirme tarihi:04.04.2025 - 10:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muffin-vt3306
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/muffin-163772.jpg
http://www.tcpdf.org

