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MUFFIN

95 gram tereyag!

1 su bardagi+4 ¢orba kasidi pudra sekeri
2 adet yumurta

1,5 corba kasigi st

1 su bardagi+4 ¢orba kasigi un

1 cay kasigi tepeleme kabartma tozu
Yarnim portakal 50 gram damla gikolata
Uzeri igin:

20 gram file badem

Pudra sekeri

Tereyadi ve pudra sekerini mikserle ¢irpin. Yumurtalari teker teker ilave edip, st ekleyin. Ayri bir yerde un ve
kabartma tozunu harmanlayip, tereyagl karisima ekleyin. Mikserle karigtirmaya devam edin. Kip dogranmis
portakal ve damla gikolatay! ilave edip, tahta kagikla karigtirin. Muffin kaliplarini tereyagdi ile yaglayip, un serpin.
Kaliplari ters cevirip, fazla ununu alin. Karigimi kaliplara pay edin. Uzerine file badem serpin. Onceden isitimig
180 derece firinda 20 dakika pisirin. Pudra sekeri serpip, Ilik olarak servis yapin

Not: Muffin yapiminda kullandiginiz portakalin tadi buruk ise tozsekerle harmanlayabilirsiniz. Muffin’e portakal
yerine havug, ceviz, balkabagi, visne veya elma ile tar¢in da ekleyebilirsiniz.
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