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MUFFIN KALIBINDA PEYNIRLI MINI KIS

https://www.muratbey.com.tr

Kis Hamuru igin:

115 gr Muratbey tereyadi (Cok soguk ve kip kip kesilmis olacak, bir stire buzlukta bekletilebilir.)
175 grun

1 cay kasigi tuz

4 yemek kagigi cok soguk su

Kis Harci Igin:

1 su bardagi Muratbey Plus Taze Kagar Peynir rendesi
100 gr Muratbey Orgli Peynir rendesi

1 bardak sut

1/2 bardak yemek kremasi

3 yumurta

1 cay kasigi tuz

3-4 dal taze sogan (ince dogranmig)

Yarim demet maydanoz

Muratbey tereyadini kiip kiip parcalara boldikten sonra en az 15 dakika buzlukta bekletin. Yarim bardak suya
da 2-3 buz atarak sogumasini saglayin. Un ve tuzu mutfak robotuna (ya da rondoya) koyun 1-2 kez ¢alistirip
karismasini saglayin. Muratbey tereyagdinin yarisini una ekleyin 6-8 kez déndirln, daha sonra geri kalan yagi da
ekleyip yine 6-8 kez ddndurin. Bu asama sonunda hamur ve tereyagindan bezelye tanesi gibi minik topaklar
olusacak. 2 kasik soguk su ilave edin ve makinayi 1-2 kez ¢alistirin daha sonra her seferinde 1 kasik su daha
ilave edip ¢alistirin. Yaklasik 4 kasik su yeterli oluyor. Bir parca elinize alip bakin pargalar birbirine yapisiyorsa
tamamdir. Robottaki karisimi tezgaha doékin ve elinizle birlestirip hamur haline getirin. Hamur birlestikten sonra
streg filme sarip buzdolabinda 1 saat kadar dinlendirin. Hamur dinlenirken i¢ini hazirlamak Gzere ¢ukur bir kaba
slitl, kremay!, tuzu ve yumurtalari koyup tel ¢irpiciyla girpin. ince dogranmis sogani, kiyilmis maydanozu ve
rendelenmlg Muratbey Orgli peyniri de ekleyip karistirin. Dolaptan ¢ikardiginiz hamuru unladiginiz tezgaha alin,
merdaneyle ince sekilde acin, muffin kaliplariniza uyacak sekilde yuvarlak bir kaseyle kesin. Muffin kalibini
Muratbey tereyag! ile yaglayin, kestiginiz parcalari kaliba elinizle yerlestirin, kenarlar yliksek olacak. Tim hamur
bitince, i¢ harcini hamurlarin igine paylastirin. Ustiine Muratbey Plus taze kasar peyniri rendesi serpin. 200
derece 1sinmis firinda alta yakin bir rafa koyun. Ustii kizarip hamurlar da pisince firndan alip dikkatlice kaliptan
cikarin ve sicak sicak servis edin.
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