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MUFFIN KABINDA PARMESANLI YUMURTALI EKMEK

4 adet yumurta

1/4 su bardagi st

1/4 su bardagi rendelenmis Parmesan
2,5 su bardagi kiip dogranmis bayat ekmek
1 adet domates

1 su barda@i kiip dogranmis sucuk

1 kasik feslegen

Yarim su bardagi beyaz peynir

2 yemek kasigi margarin

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Sat, yumurta, parmesan peyniri, tuz ve karabiberi homojen bir karisim olana kadar ¢irpiyoruz. Ayri bir kapta
ekmek, sucuk, kip dogranm|§ domates (cekirdekleri ¢gikariimig), beyaz peynir ve feslegeni karigtiriyoruz. Muffin
kaplarina firga ile bolca yag stirlyoruz. Once ekmekli karigimdan koyuyoruz. Uzerine yumurtali karigimdan
ekliyoruz. Uzerini kapatip firnda 1 gece bekletiyoruz. Sabah 180 derece firinda 25 dakika yumurtalar kizarana
kadar pisiriyoruz.
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