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MUFFIN CICEKLERI

1 Yemek Kasigi Sana Mutlu Aile
1 Paket Puding

1 Su Bardag st

1 Su Bardagi siviyag

1 Adet limon kabugu rendesi
2 Su Bardagi un

4 Adet yumurta

1 Paket vanilya

2,5 Su Bardag st

1 Su Bardag tozseker

1 Paket kabartma tozu

Yumurta, vaniya ve tozsekeri iyece ¢irpin. Uzerine siviyag, sit, un, kabartma tozu ve limon kabugu rendesini de
ekleyip ¢irpmaya devam edin.hamuru 15 adet muffin kalibina esit bir seklide paylastirin. Onceden isitilmis 170
drc lik firnda pigirin. Diger yandan dolgusu igin pudingi 2,5 su barda@i sttle karistirip pisirin, i¢ine bademi
ekleyip ocaktan alin ve sogumaya birakin. Soguyan muffinlerin iclerini alt kisimlarindan oyun.bademli pudingi
iclerine doldurup kapatin. 1 veya 2 saat buzdolabinda bekletin.Gzerlerine erittiginiz ¢ikolatayida surtin ve renkli
sekelemelerle slsleyin ve servis yapin.
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