—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUFFIN CICEKLERI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

4 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 limon kabugdu rendesi

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Gikolata Parcal Puding
2,5 su bardagi sit

1 gay bardag! iri kirlmig badem

Uzeri icin:

70 g bitter ¢ikolata

15 - 20 adet Renkli sekerlemeler

Kalip:

Kagit muffin kalibi

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C )

Yumurta, sekerli vanilin ve toz sekeri bir kaba alin ve mikserin ylksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine sivi yag,
s0t, un, hamur kabartma tozu ve limon kabugdu rendesini ilave edip 1-2 dakika daha ¢irpin. Hamuru 15 adet
muffin kalibina paylastirin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan gikarip sogumaya birakin.

S0tu bir tencereye alin. Uzerine puding posetini bosaltin. Orta ateste karistirarak pigirin. Kaynamaya baslayinca
ocag kisip 2-3 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karistirarak sogutun. Bademi ekleyin ve
karigtirin.

Soguyan muffinlerin kagitlarini gikartin. iclerini alt kisimlarindan g¢ay kasigi ile oyarak gikartin. Hazirladiginiz
bademli pudingi oyulmus muffinlerin igine doldurup Gzerini ¢ikan kek pargalarindan yapistirarak kapatin. Tekrar
kagit muffin kaliplarina oturtup buzdolabina alin ve 1-2 saat bekletin.

Cikolatay1 benmari yontemi ile eritin ve muffinleri kaplayin. Sekerlemeleri siralayip gikolatalar donuncaya kadar
bekletin.
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