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MUFFIN CANAVARLARI

https://www.droetker.com.tr

Muffin igin:

1 paket Dr. Oetker Havuglu Kek Karigimi

3 yumurta

150 ml sivi yag

100 ml sUt

1 cay bardagi 6guttimis ceviz

Kurabiye igin:

200gun

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
50 g toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

100 g oda sicakliinda tereyadi

1 yumurta

Sislemek icin:

1 cay kasigi Dr. Oetker Gourmet Kakao

2 - 3 cay kasigi su

1 paket Dr. Oetker Stsleme Glaziri

Krema igin:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

0,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
1 poset Dr. Oetker Hazir Karamel Sos

1 tath kasidi Dr. Oetker Baharatl Esmer Seker
Kalip:

15 adet kagit muffin kalibi

Kagit muffin kaliplarini firin tepsisine siralayin veya metal muffin kalibina yerlestirin. Firini belirtilen dereceye
ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden c¢alistirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Havuglu kek un karigimini girpma kabina bosaltip tizerine yumurta, sivi yag ve stu ilave edin. Mikserin girpici
uclari ile 3 dakika cirpin. Hazirladiginiz hamurdan muffin kaliplarina birer yemek kasidi koyun. Uzerlerine
ambalajin iginden ¢ikan havug pargalarini ve 6gutilmuas cevizi esit miktarda paylastirin. Kalan hamuru Gzerlerine
paylastirin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Unu bir kaba eleyip Uzerine hamur kabartma tozunu ekleyin ve kasik ile karistirin. Toz seker, sekerli vanilin,
tereyagdi ve yumurtayi ayri bir ¢irpma kabina alin. Mikser ile 1-2 dakika ¢irpin. Sire sonunda hazirladiginiz un
karisimini ekleyin ve yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru buzdolabina alin ve 10-15
dakika bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin galigtirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Sdre sonunda hamuru pisirme kagidi Gzerine alin ve merdane ile 0,5 cm kalinliginda agin. Farkli boyutlardaki
¢ocuk seklinde kurabiye kalibi ile kesin, firin tepsisine alin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Havuclu kek karigimindan ¢ikan pudra sekeri posetini bir kaseye alin, i¢ine bir gay kasidi kakaoyu ekleyin ve
iyice karistinin. 3 cay kasigi suyu ilave edin ve iyice karigtirarak siyah renkli bir glazir elde edin. Glaziri pisirme
kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun ve ucunu ince kesin, renkli sisleme glazirleri ile birlikte kurabiyelerin
Uzerlerini sisleyin.

Krem santiyi yarim su bardagdi soguk sit ile 2 dakika ¢irpin. Hazir karamel sos ve baharatl esmer sekeri ekleyip
1 dakika daha ¢irpin. Kremayi yildiz uglu krema sikma torbasina doldurun. Muffinlerin Gzerlerine sikin.
Hazirladiginiz kurabiyeler ile birlikte servis yapin.
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