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MUCVERLI PIDE

2 dis sarimsak

250 gr. bezelye

2 corba kasi@i kiyilmig maydanoz 1 adet sogan
1 tath kasigi kabartma tozu
Bir miktar un

Kizartmallk yag

1 pide ekmek

4 adet sUs biberi

Tuz

Karabiber

4 adet salatalik tursusu

1/2 demet roka

4 marul yaprag!

Sogan ve sarimsag! soyup kig¢uk kipler halinde dograyin. Bir kasede sogdan, sarimsak, bezelye, maydanoz,
kabartma tozu, karabiber ve tuzu karistirip plre haline getirin. Karisimdan kiicik parcgalar alip una bulayin.
BuyUk tavada yagi kizdirip macverleri 3’er dakika kizartin. Mlcverleri yagdan alip bir kagit mutfak havliusunun
Uzerinde yagini ¢ektirin.

Pide ekmegini dort Gggen parca halinde bélUp icini agin. Sis biberlerini halkalar halinde dograyin. Salatalik
tursusunu dilimleyin. Rokayi yikayip ayiklayin. Marul yapraklanni yikayip ince seritler halinde dograyin.
Malzemeleri esit olarak pide ekmeklere payastirip servis yapin.
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