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MUCVERLI MILFOY

10 adet mily6éf hamuru

3 adet kabak

1 adet yumurta

2 yemek kasigi un

4 dal taze sogan

25 gr dereotu

1 paket krema

1 cay bardagi rendelenmis beyaz peynir
Tuz

Karabiber

25 gr margarin

1,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 adet kiraz domates

Milféy hamurlarini yumusayana kadar oda sicakliginda bekletin. Daha sonra kelepgeli yuvarlak ya da kare bir
kaliba, ug kisimlari Ust Uste gelecek sekilde yerlestirin. Elinizle bastirarak kaliba yayin ve kenarlarini 1 parmak
yUkseltin. Margarini iyice yedirin. ]

Digder taraftan kabaklari rendeleyin ve elinizle sikip, fazla suyunu alin. Igine yumurta, un, ince kiyllmig taze
sogan, dereotu, krema, beyaz peynir, tuz ve karabiber ilave edin. Bitlin malzemeyi iyice karistirin.

Bu karigimi milféy hamurunun tzerine yayin. Onceden isitilmis 170 derece firinda 30-35 dakika pisirin.
Firindan ¢ikarip Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpin ve tekrar firina verin.

Kasar eridikten sonra firindan alin. llindiktan sonra kelepceli kaliptan ¢ikarin ve dilimleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:135585 « adi:MUcverli Milfdy « génderen:hilal 6zer « indirme tarihi:29.03.2024 - 02:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mucverli-milfoy-vt99441
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/mucverli-milfoy-135585.jpg
http://www.tcpdf.org

