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KABAK MUCVER

Necip Usta

500 gram kabak

4 adet yumurta

2 adet iri sogan

2 cay kasi§i tuz

Az karabiber

2 corba kasiJi yag

1 bag kiyilmis dereotu

1 su barda@i rende beyaz peynir
1/2 su bardag: rafine yagi

1 su bardagi un

1) Kabak ve soganlari ayri ayri kalin rendeden rendeleyip ayri ayri bir beze koyarak sularini tamamen sikiniz.
Sonra tartiniz, kabak net 500 gram olmalidir.

2) Ya@i bir tencerede kizdiriniz. Soganlar 2 dakika kavurunuz Kabagi ilave ederek kuvvetli ateste 2 dakika
daha kavurup atesten alarak bir tepsiye bosaltiniz.

3) Ik vaziyete gelince rafine yagi hari¢ battiin malzemeyi ilave ederek karigtiriniz.

4) Bir tavaya rafine yagin, koyup kizdiriniz. 1 gorba kasigi ile hazirladiginiz hargtan 1/3 ¢orba kasigi alarak
tavaya 1'er santim arayla dokunuz. 2'ser dakika alt ve Ustlerini kizartip servis yapiniz.
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