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KABAK MUCVERI

Umit Usta

1 kilo sakiz kabagi

2 adet kuru sogan

1 demet taze sogan

2 demet dereotu ya da 1 demet dereotu
1 demet maydanoz

150 gram beyaz peynir

4 adet yumurta

Aldig1 kadar un

Yeterince tuz ve karabiber
Kizartmak igin:

Siviyad

Kuru soganlari piyazlik kiyip bir miktar tuz ile ovalim.

Taze soganlari ayiklayip yikadiktan sonra, ince ince kiyip birazcik ovalayalim.

Kabaklar yikayip rendenin blyik gdéziyle rendeleyerek, suyunu sikalim.

BuyUkge bir kabin igine, kuru soganlari, taze soganlari, kabaklan, ince ince kiydigimiz dereotlarini,
rendeledigimiz beyaz peyniri, yumurtalari ve yeterince baharattan koyup iyice karigtiralim.

Bu karisima, muhallebi kivamina gelinceye kadar un ilave edip, karigtiralim.

Hazirladigimiz karigsimdan kasik kasik alip kizgin siviyagda kasigin tersi ile ezerek inceltip her iki taraflarini da
kizartalim.

ister sicak ister soguk olarak servis yapalim.
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