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KABAK MUCVERI

5 adet yumurta

2 adet kabak

4 corba kasigi un

1/2 demet dereotu

1 corba kasigi zeytinyagi
Yeterince tuz, biber, kizartma yagi

YAPILISI:

Yumurtalari gukur bir tabaga kiriniz. Kabaklari rendenin iri gdziinden gegirip, avucunuzla suyunu hafifce sikiniz.
(Sulu birakirsaniz miicver hamurunuz civik olabilir). Kabagin igine yumurtalar kirip, sogani, maydanozu,
dereotunu incecik kiyip ilave ediniz. Zeytinyagdini ilave edip, ¢atalla karistirin. Yavas yavas 4 ¢orba kasigi unu
yedirip, batlnlestiriniz. Tuzunu ekiniz. Karigsim ¢ok sulu olmamalidir. Sulu kivamdaki micver hamuru yagda
dagilir. O zaman unu biraz fazlalastirmay éneririm. Yagi iyice kizdirip, yaptiginiz mticver hamurundan bir corba
kasid! alip icine dékinlz. Altini Gstiind cevirerek pembe renkte pisiriniz. Gok kalin olmamasina dikkat edin.
Sonra igi pismez ¢ig kalir. Pisen micverieri emici kagit pecete Uzerinde fazla yaglarini stizdirip, sicak ikram
ediniz. Sarmisakli yogurtla iyi gider.
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