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MUCVER

https://www.haberturk.com

3 adet yumurta

3 adet kabak

Yarim su bardagi un

1 su bardagi peynir

2-3 dal yesil sogan
Yarim demek maydanoz
Bir tutam dereotu

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Kabaklari rendeleyip suyunu sikarak ¢ikarin. Derin bir kabin i¢ine rendelenmis kabagi, yumurtayi, yesil sogani,
maydanozu, dereotunu, peyniri(ya da yerine patates ve yogdurt) ve unu baharatlarla ekleyip karistirin. Lapa
kivamda bir harg elde edeceksiniz.

Kizartma tavasina 1 parmak yag dokin. Macver harcini yemek kagigi yardimi ile gok dagitmadan kizmig yagda
dokin. Top top halinde bile biraksaniz yayilacak ve kendine has seklini alacaktir. Pisen miicverleri havlu pecete
serdiginiz tabaga tek tek alin.

Not: Firinda pisirecekseniz yagladiginiz orta boy borcama tiim malzemeyi bosaltin ve 180 derecede isitiimig
firnda yaklasik yarim saat pisirin. Biraz soguduktan sonra dilimleyip servis edebilirsiniz.
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