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MUCVER

2 adet kabak

2 adet yumurta

3-4 dal taze sogan

1/2 demet maydanoz

1/2 demet dereotu

1 su bardagi beyaz peynir (istege bagh)
1 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

Tuz, karabiber, kirmizi biber

Kabaklari yikayip ug kisimlarini kesin. Kabaklari rendeleyin ve fazla suyunu sikip bir kenara alin.

Taze soganlari, maydanozu ve dereotunu ince ince dograyin.

Genis bir kaba rendelenmis kabaklari, dogranmis yesillikleri, beyaz peyniri (istege bagh), yumurtalari, unu ve
kabartma tozunu ekleyin. Tuz, karabiber ve kirmizi biberi de ekleyip iyice karigtirin.

Bir tavada sivi yaQ iyice 1sitin. Karisimdan kasik yardimiyla alarak tavaya birakin ve micverleri diizlegtirin.
Moucverleri her iki tarafi da altin rengi olana kadar kizartin. Kizaran micverleri kagit havlu serilmis bir tabaga
alin, fazla yagini emmesi igin.

Mucverleri sicak veya Ilik olarak servis edin. Yogurt ile birlikte servis yapabilirsiniz.

Not: Kabaklari rendeledikten sonra tuzlayarak 10-15 dakika bekletin ve ardindan elinizle veya bir bez yardimiyla
suyunu iyice sikin. Kabaklarin fazla suyu alinmazsa, micver karisimi sulu olur ve kizartma sirasinda daha fazla
yag ceker.
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