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MUCVER

https://www.aksam.com.tr

3 adet orta boy kabak

3 yumurta

Yarim su bardagi un
istege bagl biraz dereotu
2-3 dal yesil sogan

Tuz

Pul biber

Mducver tarifine kabaklari soyarak baglayin. Ardindan iri iri rendeleyin. Yesil sogani ve dereotunu minik minik
dograyalim. Yumurtalari derin bir kaba kiralim. Ustiine un ve baharatlari ekleyehm lyice girpalim.

lyice cirptigimiz karisima suyunu siktigimiz kabaklari ekleyellm Ustiine ye§|l sogani ve dereotunu ekleyip
karistiraim. Micver harciniz hazir. Teflon bir tavaya sivi yag ekleyip yagi kizarmaya birakalim.

Yag kizarmaya baglayinca bir kasik karisimdan alip tavaya ddkelim. Bir tarafi pisince ¢evirip diger tarafini
kizartalim. TUm harca ayni durumu uygulayalim. Pecete serdigimiz bir tabagda kizarttigimiz mucverleri alalim.
Mucverlerimiz hazir servis edebilirsiniz.
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