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KABAK MUCVER

3 adet yumurta

3 adet kabak

Yarim su bardagi un
2-3 dal yesil sogan
Yarim demet maydanoz
Bir tutam dereotu

Tuz

Karabiber

Pul biber

Kabaklari soyarak rendeleyin. Yesil sogan, maydanoz ve dereotunu ¢ok ince olacak gekilde dograyin.
Yumurtalar derince bir kaba aldiktan sonra igerisine. Uzerine un, pul biber, karabiber ve tuzu ilave edilerek
purtzsiz kivam alana kadar ¢irpin. Ardindan suyunu iyice siktiginiz kabaklari ve dogranmig dereotu, yesil sogan
ve maydanozu ekleyerek karigtirin.

Teflon tavaya az miktarda sivi yag alin ve kabak karigsimindan bir kagik dékln, gevirerek kizartin. Micverlerin
her iki yizU de kizardiktan sonra havlu kagit serilmis tabaga alin.

Mucverleri ister sicak, isterseniz soguk olarak servis edebilirsiniz.
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