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MUCVER

3 adet kabak

2 adet yumurta(girpiimig)
1 adet havug

3 kahve fincani un

1 demet taze sogan

1 demet dereotu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Bol suda yikadiginiz kabaklari rendenin iri kismiyla rendeleyin.

Mucveri sulandirmamasi igin; rendelenmis kabaklarin suyunu sikarak ¢ikartin.

Genis bir kapta rendelenen kabaklari, havucu, 2 adet ¢irpilmis yumurtayi, 1 demet taze sogani, 1 demet
dereotunu, 1 tath kasig tuzu, karabiberi ve 3 kahve fincani unu birlegtirin.

Tdm malzemeler birbiriyle harmanlanip, macun kivamini alana kadar spatula yardimiyla karigtirin.

Her bir micver 1 tepeleme yemek kasigi olacak sekilde ayarlayin.

Kizgin yagda altin sarisi rengini alana kadar kizartin.

Mucverlerin fazla yagini havlu kagida stizdurdikten sonra servis tabagina alin ve ¢irpiimig yogurt ile servis edin.
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