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KABAK MUCVERI

2 adet yumurta

2 adet kabak

Aldigi kadar un

2-3 dal yesil sogan
Yarim demet maydanoz
Bir iki tutam dereotu
Tuz

Karabiber

Pul biber

Kabaklari soyarak rendeleyelim yesil sogan maydanoz ve dereotunu minik minik dograyalm.

Simdi harci hazirlama isine gegelim.

Yumurtalari bir kabin igine alalim un ilave ederek bir Cirpici yardimiyla pUriizsiiz bir kivam alana kadar ¢irpalim.
Tdm baharatlar kabaklari ve dogranmis dereotu maydanoz ve yesil sogani da ekleyerek karigtiralim.
Tabamiza az miktarda sivi yag surelim.

Kabak karisimindan bir yemek kagsigi dokelim.

Mucverin her iki yizinde kizarsa ne kadar pigirelim.

Havlu kagit serilmis servis tabagina alalim.

Yapti§imiz mlcverleri ister sicak isterseniz soguk olarak da servis edebilirsiniz.
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