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KABAK MUCVERI

4-5 adet buyUk boy kabak

1 demet dereotu (ince kiyllmig)

1 demet yesil sogan (ince dogranmig)
2-3 tath kasigi tuz

4 yumurta

1-1,5 orta boy su bardagi un

1/2 su bardagi ezilmis beyaz peynir
Karabiber

Zeytinyag!

Kabaklarin kabuklarini kaziyip rendeleyin.

lyice yikanmig ve ince kiyllmig dereotunu ve dogranmis yesil sogani da kaba koyun.

Uzerine tuz serpip elinizle ya da tahta bir kasikla malzemeleri karigtirin.

Kabaklarin suyunu salmasi igin bir stire bekletin.

Genisce bir kapta yumurtalari ¢irpin.

Yumurtalarin oldugu kaba stizgegteki malzemeleri de ekleyip tahta kasikla karigtirin.
Rendelenmis peynirleri de ekleyip karigtirin.

Kivamli bir harg olana kadar azar azar un ekleyin.

Kivamini alan harca karabiber ilave edin ve tahta bir kagik ya da ¢irpici ile iyice karigtirin.
Teflon veya seramik yapismaz bir tavaya biraz aygicek yagdi koyup orta-yiksek ateste isitin.
Tava 1sininca bir kagikla micver harcindan alip bosaltin ve kagigin tersiyle bastirarak sekil verin.
Y0zu kizarana kadar birkag dakika pigirin ve sonra 6bir ylzinU gevirerek mUcverleri pisirin.
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