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MUCVER

https://acunn.com

4 adet kabak [?] rende

4 dal taze sogan

Y4 bag maydanoz

s bag dereotu

Y4 bag taze nane

3 adet yumurta

5 yemek kasigi un

1 paket kabartma tozu

1 avug ceviz [? iri dévilmils
Tuz

Karabiber

Aycicek yagi [ kizartmak igin

Kabaklari rendeleyin ve eliniz ile sikarak iyice suyundan arindirin. Maydanoz, dereotu ve taze sogani ince kiyin.
Yumurta ve unu genis bir karigstirma kabinda ¢irpin.

Suyundan iyice arindirdiginiz kabaklari, kabartma tozunu, ince dogradiginiz yesilliklerle beraber yumurtal
karigima ekleyin.

Tuz, karabiber, iri ddvdugdunuz ceviz ile karigtirin. Bir tavaya aygicek yagdi koyun ve isitin.

Harcgtan 1 yemek kasigi alip 1sitiiniz tavaya koyun. Dider harci da ayni sekilde hazirlayin. MUcverlerinizin her iki
tarafi da iyice kizarana kadar pigirin. Pisirdiginiz mucverleri Gzerinde havlu kagit olan bir tabaga alip fazla
yagindan arindirip ik servis edin.
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