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MUCVER

5 adet biyik boy kabak

Yarim demet maydanoz (kiyilmig)

Yarim demet dereotu (kiyilmis)

Yarim demet nane (kiyiimig)

1 adet blylUk boy havug

5 adet yumurta

1 cay kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
Pul biber, kirmizi toz biber

100 g lor peyniri

Tuz, karabiber

1 su barda@i (100 g) un

Kizartmak igin sivi yag (1 su bardagdi kadar)

Kabaklari yikayip stiztin. Kabuguyla birlikte irice rendeleyip avucunuzun igine alarak fazla suyunu iyice sikin.
Havucu da ayni sekilde rendeleyip fazla suyunu sikin.

Kalan tim malzemeyi genis bir kapta karigtirin.

Mucveri kizartacaginiz tavayi ocagin tGizerine alin. Sivi yag ekleyin. Yag isininca miicver hamurundan bir kasik
yardimi ile alip tavaya dokdin.

Uzerini hafifce bastirarak diizlesmesini saglayin. Her iki tarafini glizelce kizartin.

Mucveri servis tabagdina alin, istege gére sarimsakli yogurt esliginde servis yapabilirsiniz.
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