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KABAK MUCVER

4 kabak

2 adet yumurta

1 avug dereotu

1 parca beyaz peynir
1.5 tath kasigi kuru nane
1 tutam karabiber

1 su bardagi un

1.5 tath kasig kayatuzu
5-6 dal taze sogan

1 cay kasigi kabartma tozu
1 su bardagi siviyag

Bir kapta un, tuz, kuru nane, kabartma tozu ve karabiberi karigtirm. Dogranmig dereotu, nane, ezilmis peynir, 2
yumurta ve rendelenip suyu sikilmig kabaklari unlu karigsima ekleyip karistirin. Béylece ¢ok civik olmayan bir
har¢ elde edin. BlyUk bir tavada siviyagni isitip, birer corba kasigi kadar micver harci dokin. Her iki tarafini
yaklasik 2 dakika kadar kizartin. Kizaran macverler, fazla yaglarini birakmasi icin bir tabaga yayilan kagit
havlunun Gzerine koyun.

Not: Suyunu daha iyi birakmasi igin rendelenmis kabagi biraz ovabilirsiniz.
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