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MUCVER MUSAKKA

Malzeme

- hamuru Igin:

- 2,5 su bardagi un

- 2 adet yumurta

- 1 paket kabartma tozu

- 1,5 su bardagi sit

- Y2 kutu Sana Kase biberli peynirli sandvi¢ sirme
- 3 adet taze sogan

- Y2 demet dereotu

- harci Igin:

- 3 adet patlican

- 2 adet carliston biber

- 2 adet domates

- 2 yemek kasig Sana Créme Bonjour tereyagli margarin
- 150 g kiyma

- tuz, karabiber

Hazirlanisi

1. Taze soganlar ve dereotunu ayiklayip ayri ayri kiyin.

2. Patlicanlar alacali soyup kip kip dograyin. Acisini ¢ikardiktan sonra kizartip havlu k&git yaydiginiz tabaga
alin.

3. Domateslerin kabuklarini soyup kip kip dograyin.

4. Garliston biberlerin tohumlarini ¢ikarip dograyin.

5. Yayvan bir tencerede 2 yemek kasiJi Sana Créme Bonjour tereyagl margarini kizdirip igine kiymayi ilave edin
kiyma kavrulup suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.

6. Kiyma kavrulduktan sonra igine dogranmis carliston biberleri ilave edip sote etmeye devam edin.

7. Carliston biberler kavrulduktan sonra tuz ve karabiberi ilave edip harci kenara alin.

8. Hamuru igin gerekli tim malzemeyi kdseye alip karistirin.

9. Mucver harcinin igine kavrulmug kiyma ile yaglanmig tepsiye alin.

10. Uzerine kizarmig patlicanlar dizip dnceden 185 derecede isitilmis firinda Gzeri kizarana kadar 20725 dakika
pisirip dilimledikten sonra servis edin.
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