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MUCVER KITIRI

https://www.ruhundoysun.com

1 kg Kabak

1,5 bagd Dereotu

1/2 bag Taze sogan

2 adet Yumurta

60 g Galeta unu

20g Un )

1/2 tath kasigi Isot

1 tath kasigi Kimyon tohumu
1 tath kasidi Kignis tohumu
70 g Beyaz peynir

Tuz

Karabiber

Kabaklari rendenin ince kismiyla rendele; bir cay kasidi tuzla ov, slizgecte beklet.

Dereotu ve taze soganlar ayiklayip, ince dogra.

Kabaklari elinle iyice sikarak genis bir kaba al. Dereotu ve taze sogani ekle. Yumurtalari, unlari ve 6gatilmis
baharatlari ilave et. Igine beyaz peyniri irice pargala, tuz ve karabiberle tatlandir.

Grundig firni 90 dereceye ayarla.

Hazirladi§in harci bir spatula yardimiyla yagh kagit serili firin tepsisine kagit inceliginde yay.

Firinda 2 saat boyunca tamamen kitirlagincaya kadar kurut.
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