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MUCVER KEK
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3 adet yumurta

1 yemek kasigi yogurt

1/2 cay bardagi zeytinyagi

4 adet orta boy kabak

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1/2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
100 gram orta yagdl beyaz peynir
1/2 demet taze sodan

1/2 demet dereotu

1/2 demet maydanoz

1 tath kasidi nane

1 cay kasig tuz

1/2 gay kagigi karabiber

Bol suda yikayip kabuklarini kazidiginiz kabaklari rendenin kalin tarafiyla rendeleyin. Derin bir siizgece aldiginiz
rendelenmis kabaklari sikarak fazla suyunu ¢ikartin.

Ayiklanmig taze sogan, dereotu ve maydanoz yapraklarini incecik kiyin. Orta yagli beyaz peyniri ezerek piire
haline getirin.

Yumurtalar derin bir karigtirma kabina alin. Yogurt ve zeytinyagi ilavesiyle karigtirin.

Rendelenmis kagar peyniri, orta yagl beyaz peynir, rendelenmis kabak, incecik kiyilmig yesillikler, nane, tuz ve
karabiber ilavesiyle karigtirma iglemini strdGrdn.

Elenmis un ve kabartma tozunu katip kivam alana kadar karistirdiginiz kek harcini yaglanmig firin kabina
aktarin.

Bir spatula yardimiyla Gzerini diizeltip 6nceden isitiimis 180 derece firinda, Uzeri kizarip kivam alana kadar
pisirin.

Oda isisinda dinlendirdiginiz micver keki kalibindan ters gevirerek gikartip dilimledikten sonra servis edin.
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