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MUCENDRA PILAVI (KIBRIS)

250 gr. Yesil Mercimek
190 gr. Piring

1 adet orta boy kuru sogan
60 gr Aycicek yag!

800 Gr (dort bardak) su.

Kuru sogani soyduktan sonra yemeklik olarak dogra bir kenarda hazir tut. Yesil mercimekleritemizle yip
yikadiktan sonra 30 dakika suda pigir.

Bu arada bir tavada aygicek yagini kizdirdiktan sonra sogani kizart. Kizarmig sogani 30dakika pismis
mercimegin Uzerine ilave et. Daha sonra ayiklanip temizlendikten sonra yikanan pirinci de bunun Uzerine ekle ve
40 dakika daha pigir.

ML® Miceddere icin tiklayin

Fotograf "zehirli sarmasik" tarafindan génderildi. 18.08.2016
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