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MUCENDRA PILAVI (KIBRIS)

https://www.hurrivet.com.tr

1 su bardagi yesil mercimek (haglanmis)
1 su bardag piring

2 adet sogan

1 yemek kasigi dolusu kuru nane

3-4 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

3-4 yemek kasig zeytinyagi

Mercimekleri yikayip bir tencereye alip Gzerine 3 su bardagi su koyuyoruz. Haslanincaya kadar
pisiriyoruz.Piringleri yikiyoruz. Tencereye 2 yemek kasigi zeytinyagd alip piringleri ekliyoruz ve kavuruyoruz.
Uzerine 1 su barda@i su yarim su bardagi haslanmis mercimein suyundan koyuyoruz tuz ekleyip karistirip
kapagdini kapatip kisik ateste pismeye birakiyoruz.

Bir tavada yarim ¢ay bardagi zeytinyadi koyup sodan ve sarimsaklari koyup kavuruyoruz. Rengi degisen
yumusayan soganlarin Gzerine nane ilave edip karistiriyoruz. Pilavin igine haglanmis suyu stzilmis mercimegi
koyuyoruz, soganl karisimi ekleyip gizelce harmanliyoruz. Servise hazir.
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