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MUCENDRA PILAVI (KIBRIS)

1 bardak yesil mercimek

1 bardak piring

1 tane orta boy kuru sogan
Aycicek yagd!

3 bardak su

Kuru sogan, yemeklik olarak dogranir. Sonra, mercimekler ayiklanip yikadiktan sonra yumusayana kadar
haslanir. Bu arada bir tavada aycicek yadini kizdirdiktan sonra soganlar pembelesinceye kadar kizartilir.
Kizarmig sogan, haglanmis mercimegin Gzerine ilave edilir. Daha sonra ayiklanip temizlendikten sonra yikanan
pirin¢ ve 3 bardak su ilave edilir. Uzerine kapagi kapatilir. Normal pilav gibi pigirilir.
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