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MÜCENDRA PİLAVI (KIBRIS)

1 bardak yeşil mercimek
1 bardak pirinç
1 tane orta boy kuru soğan
Ayçiçek yağı
3 bardak su

Kuru soğan, yemeklik olarak doğranır. Sonra, mercimekler ayıklanıp yıkadıktan sonra yumuşayana kadar
haşlanır. Bu arada bir tavada ayçiçek yağını kızdırdıktan sonra soğanlar pembeleşinceye kadar kızartılır.
Kızarmış soğan, haşlanmış mercimeğin üzerine ilave edilir. Daha sonra ayıklanıp temizlendikten sonra yıkanan
pirinç ve 3 bardak su ilave edilir. Üzerine kapağı kapatılır. Normal pilav gibi pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:161896 • adı:Mücendra Pilavı (Kıbrıs) • gönderen:Domates Perisi • indirme tarihi:19.05.2024 - 11:39

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mucendra-pilavi-kibris-vt28514
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/mucendra-pilavi-kibris-161896.jpg
http://www.tcpdf.org

