Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MUCENDRA PILAVI (KIBRIS)

1 bardak piring

1 bardak yesil mercimek

4 bardak su

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
3 adet kuru sogan

Istege gére baharat ve tuz

Micendra pilavi i¢in 6nce mercimekleri haglayin. Gok 6ldirmeyin 10-15 dakika yeterli. Mercimekler haglanirken
piyaz seklinde dogranan soganlar yagda kavurun.

Soganlar kahverengilestiginde kavrulmus miktarin yarisini bir kenara ayirin, kalaninin tizerine ise 1 bardak
pirinci ekleyin ve ayni pilav yapar gibi ¢evirerek kavurun. Tuzunu ve baharatini da ekleyin.

Hagladiginiz mercimegin suyundan 2 bardak ekleyin ve karigtirin. Mercimegi stiziip pilava ekleyin ve karigtirin.
Yarisini ayirmis oldugunuz sogdani pilavin Uzerine koyarak servis edebilirsiniz. Ister soguk ister sicak servis
edebilirsiniz.
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