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MUCEDDERE (YESIL MERCIMEK PILAVI)

Malzemeler

2 su bardagi piring

1 su barda@i yesil mercimek

1 yemek kasigi domates salgasi

1 cay bardagi Bizim Misir Yag

1 adet sogan

1 cay kasigi Bizim Mutfak Lezzet Tuzu
3 bardak su

Hazirlanisi

Yesil mercimek yarim saat ilik suda haglanir. Onceden islatiimig piring, cok az su ile biraz haglanir. Sogan ¢ok
ufak dogranarak, islanmig piring ve misir yagi birlikte kavrulur. Kavurma islemi devam ederken salga ve
kavurma isleminin sonuna dogru yesil mercimek eklenir. Son olarak lezzet tuzu ve su ilave edilerek gekmeye
birakilir. Arzu edildigi sekilde servis yapilir.

ML® Yesil Mercimekli Pilav icin tiklayin

ML® Miiceddere icin tiklayin
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