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MUCEDDERE PILAVI (PIRINC)

1 su barda@i basmati piring

1 su barda@i yesil mercimek
3.5 su bardagi su (pilav igin)
2 yemek kasigi siviyag

1 yemek kasigdi tereyad

1 Tutam tuz

1 Tutam kimyon (arzuya gore)
Uzerine:

1 Adet iri sogan

3 yemek kasigi siviyag

Ayiklanip yikanmig mercimegin Uzerini Ortecek kadar su ilave edilip orta ateste mercimekler hafif diri kalacak
sekilde haglayin ve sizin. Pilav tenceresine su ve yaglari ilave ederek kaynamaya birakin. Yikanmig pirinci,
sUzulmOs mercimegi ve tuzunu ilave edin. Harli ateste 3 dk. kaynamaya birakin, daha sonra kisik ateste suyunu
cektirin. Suyu ¢eken pilavi 1-2 kez harmanlayin, tencere ile kapagin arasina kagithavlu sererek ocaktan alip 10
dk. demlenmeye birakin. Pilavin demlenmesini beklerken, sodani piyazlik dograyip 3 yemek kasigi siviyagla
harli ocakta surekli karigtirarak karamelize edin. Pilavinizi servis tabagina alarak Gzerine kizarmig soganlari
serperek servis yapin.
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