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MUCEDDERE PILAVI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Adet ince dogranmis sogan
1 Su Bardag piring

2 Su Bardagi yesil mercimek
1 Tath Kagig karabiber

4 Su Bardag su

1 Tath Kagi§i tuz

Mercimekleri yikadiktan sonra Uizerini drtecek sekilde suyla orta boy tencerede haslayin. Sogumaya birakin.
Sogani sana klasikle ile 5 dk kavurun. Pirinci ilave edip 5 dk daha kavurun. Daha sonra pisen mercimegi, tuzu,
karabiberi ve suyu ilave edin. Kisik ateste Uzerini kapamadan suyunu ¢ekinceye kadar karistirarak pisirin. pilav
pistikten sonra 15 dk kadar dinlendirin.

© lezzetler.com tarif no:81104 « adi:Miiceddere Pilavi « gdnderen:pinar ilci « indirme tarihi:12.05.2025 - 08:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/muceddere-pilavi-vt59723
http://www.tcpdf.org

