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MUCEDDERE PILAVI

1 su bardagindan 2 parmak eksik yesil mercimek
1 su barda@i bulgur

1 kuru sogan

1.5 yemek kasi§i salgca

3 yemek kasidi sivi yag

1 yemek kasigdi tereyad

3.5 su bardag sicak su

Karabiber

Tuz

Mercimegi ezilmeyecek sekilde haslayip stzin. Tencereye sivi yadi alin, yemeklik dogradiginiz sogani ekleyip
sararana kadar kavurun. Salcayi ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun. Yikayip stizdiiguniz bulguru ve
tereyagini ekleyip 3-4 dakika karistirarak kavurun. Sicak suyu, tuzu ve karabiberi ekleyin. Kaynamaya
basladikan sonra mercimegi de ekleyip kisik ateste pisirin.
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