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MUCEDDERE PILAV!

1 su barda@i yesil mercimek

1 su barda@ pilavlik bulgur

3 adet kuru sogan

3,5 su bardagi su

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 yemek kagsidi domates salgasi
Karabiber

Tuz

Yesil mercimegi haglayip suzln.

Sogani ince ince dograyip tencereye alin ve rengi degisene kadar kavurun.
Daha sonra salca ekleyip kavurmaya devam edin.

Bulguru glizelce yikayip stiziin ve tencereye ilave edin.

Zeytinyadini da ekleyip giizelce kavurun.

Ardindan tuz, karabiber ve sicak suyu ilave edip kaynamaya birakin.
Kaynamaya baslayinca da mercimekleri ekleyip kisik ateste pisirin.
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