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MUCEDDERE PILAV!

4 su bardag pilavlik bulgur
1 su barda@i yesil mercimek
4 corba kasigi tereyagi

4 corba kasIg! zeytinyad!

4 adet sogan

8 su bardagi su

6 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Mercimegi haslayip siziin. Su ve bulguru bir tencereye alip, hafifge yumusayip suyunu yari yariya gekene kadar
pisirin. Daha sonra haglanmig yesil mercimekleri ekleyip, tuz ve karabiberini ilave edin. Kisik ateste suyunu
tamamen ¢ekene kadar pigirin. Diger yandan yaglari genisce bir tavaya alin ve piyazlik dogranmig sogani
hafifce kahverengilesip karamelize olana kadar kisik ateste kavurun. Soganin yagini siiziin ve pisen pilava
katin. 10 dakika demlenmeye birakin. Baton bir kek kalibini hafifge yagdlayip pilavi igine yerlestirin. Servis
tabagina ters gevirin. Kavrulmusg sodanin igine kiyilmig maydanoz katin. Pilavin (zerine ekleyerek sicak olarak
servis yapin.
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