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MUCEDDERE PILAVI (KILIS)

1 su barda@i yesil mercimek
2 su bardagi pilavlik bulgur
4 adet orta boy kuru sogan
1 cay bardagi zeytinyad
3,5 su bardagi su

Tuz, pul biber ve karabiber

Mercimek aksamdan islatilir, ertesi giini haglanir. Soganlar yarim daire gseklinde dogranir, zeytinyaginda
kahverengine yakin renkte kavrulur. Uzerine yikanmig bulgur katilir, birkag kez ¢evrilir. Sonra haglanmis suyu
sUzilmOs mercimek ilave edilir. Tuz, karabiber, pul biber serpilir ve suyu eklenir. Kapakli olarak orta ateste
15-20 dakika pigirilir. 15 dakika dinlendirilir, karigtirilir. llik olarak servise sunulur.

ML® Kilis Kebabi icin tiklayin
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