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MUCEDDERE PILAVI

1 su barda@i yesil mercimek
2 su bardagi bulgur

1 cay bardagi zeytinyag

2 adet iri kuru sogan

3 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Yesil mercimek diidiklide haglanir, suyu stizilir. Tencereye zeytinyagi konur. Uzerine yarim daire seklinde
dogranmig sogan katilir. Sogan neredeyse kahverengi olana kadar kavrulur. Uzerine su, tuz ve karabiber
eklenir. Su kaynayinca yikanmisg, stiztimis bulgur ve mercimek atilir. Tencerenin kapagi kapatilir. Kisik-orta
ates aras| konumda 15 dakika pigirilir. Ik servis yapillir.
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