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MUCEDDERE (KILIS)

GAP Eylem Plani

2 su bardag yesil mercimek
2 su bardag pilavlik bulgur
1 corba kasigi kirmizibiber

1 su bardagi zeytinyagi

1 biyUk boy kuru sogan

1 tath kasidi tuz

Mercimek ayiklanir, yikanir, Gzerine sekiz su bardadi su, tuz ve kirmizibiber ilave edilir.
Mercimekler yumusayincaya kadar pigirilir. Bulgur ilave edilir.

Suyunu ¢ekinceye kadar pilav gibi pisirilir. Atesten alinir.

Sogan halka halka dogranir.

Zeytinyadinda pembelesinceye kadar kizartilir. Kizaran soganlar bir tabaga alinir.

Yag pilava dékilerek karistirilir, servis yapilirken Uzeri soganla suslenir.
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