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MUCEDDERE (KILIS)

1 su barda@i yesil mercimek

4 corba kasigi zeytinyagi

3 sogan

1 tath kasidi domates sal¢asi

2 su bardagi pilavlik bulgur

2 su bardagi su

Tuz, karabiber, kirmizi pulbiber

Yesil mercimegi Gzerini 6rtecek kadar suyla dolu bir tencerede i¢ine kirmizibiber serpip haslayin. Suyunu sizin
ve bekletin.

Soganlari soyup halka seklinde dograyin ve zeytinyaginda sararin-caya kadar kavurun. | gorba kasigi su ile
sulandirnimis salca ilave edip kavurmaya devam edin. Uzerine 2 bardak su, tuz ve karabiber ekleyip
kaynattiktan sonra bulguru ilave edin. 4-5 dakika kadar pisirip haglanip stiziimuts mercimegi ekleyin. Kisik
ateste suyunu ¢ekene kadar pigirin.

Pilavi 10 dakika kadar demlendirdikten sonra harmanlayin. Sicak servis yapin.

ML® Miiceddere icin tiklayin
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